Vorspeisen

Saisonsalat mit Birnen und Walniisse an Honig-Senf-Dressing
16.50

Warmer Ziegenkise auf Feldsalat mit Walniissen und Honig-Senf-Dressing
16.50

Caprese-Salat mit Basilikum-Pesto und Olivendl
14.50

Rinds-Carpaccio CH mit Triiffelvinaigrette und Parmesan 18mon.
26.00

Randen-Carpaccio mit Orangenfilet und Frischkise
14.50

Black Angus CH Rindstatar dazu Knoblitoast
28.50

Pilzcremesuppe garniert mit Triiffelol und Schnittlauch
15.50

Kiirbiscremesuppe garniert mit Schnittlauch Ol und Kiirbiskernen
15.50



Hauptginge

Tagliatelle an Kiirbisrahmsauce oder Tomatensauce mit Rostzwiebeln
32.50

Gnocchi an Pilzrahmsauce und Preiselbeeren
34.50

Kése-Spatzle mit Gruyere 30mon. und Rostzwiebeln
35.50

Black Angus Rindsfilet CH mit Spitzle, Rotkohl und Rosenkohl
67.50

Black Angus Filet-Rossini CH mit Spatzle, Rotkohl und Rosenkohl
72.00

Geschmorte Kalbskopfbacke CH mit Spitzle, Rotkohl und Rosenkohl
69.50

Kalbsgeschnetzeltes CH mit Champignons dazu Rosti und Bohnen-Speckmantel
41.50

Kalbsriicken CH mit Champignons dazu Spétzle und Bohnen-Speckmantel
52.50



